
 

    

 
 

LE NOSTRE BOLLICINE   

Falanghina Spumantizzata Brut Una bolla intrigante, diversa ma elegante e persistente. 

Compagna di danze ideale per un menù di pesce 

Torre del Pagus 
[Campania] 22,00 € 

Mandégolo Veneto IGT Durello Tradizionale sur lie, di uva Durella 100% leggermente frizzante, 

dove un sorso tira l’altro! Certo, i lieviti in sospensione e la presente di fondo necessitano di essere capiti e 
diciamolo, non piace subito a tutti; a chi piace lascia un bel sorriso! Va capito ma dategli una possibilità: 
provatelo con il nostro baccalà alla Vicentina saprà stupirvi!. 

Casa Cecchin 
[Veneto] 

 
22,00 € 

Nebbiolo 100% Spumante Metodo Classico DOC Siamo a Cascina San Pietro, in provincia di 

Alessandria, nel cuore del Monferrato. Qui la famiglia Ronchi nel 2007 decide di riqualificare la tenuta e 
mettere il volto della nonna, alla quale il nonno nel 1970 aveva regalato i vigneti, nelle loro etichette; un 
modo splendido per ricordarsi da dove e grazie a chi tutto è iniziato. Astra è il risultato di un percorso volto a 
sperimentare le potenzialità del nostro Nebbiolo declinato in versione spumante. Bollicina fine ed elegante 
dai profumi insoliti. Vino molto espressivo con note floreali, agrumate e dolce ma dalla grande personalità, 
freschezza e mineralità. 

Uvamatris 
[Piemonte] 

 

35,00 € 

Carricante Brut Petra Mater Sicilia IGP Metodo Classico 30 mesi Un intenso giallo 

paglierino lo colora rendendolo inaspettato e intrigante. Dai vigneti della Valle del Belice questo Carricante 
ci propone un bel naso floreale e fruttato, con una crosta di pane sempre in sottofondo. Discreto è il 
perlage, e il sorso, dalla spiccata acidità, è invogliante, cremoso, minerale e dal finale discretamente lungo. 
Interessante da provare con la nostra frittura! 

Tenute Orestiadi 

[Sicilia] 

 

35,00 € 

Lessini Durello Metodo Classico 36 mesi (Nostrum) Questo vino mette in evidenza la 

grande vocazione del Durello alla spumantizzazione con il Metodo Classico. 3 anni di permanenza sui lieviti 
si traducono in eleganza senza nascondere la grande personalità del vitigno che risalta al palato. 
Adatto a tutto tondo dal pesce alla carne, dall’antipasto al secondo in quanto è capace di dare energia a un 
piatto e di esaltarne le sue peculiarità. Spumante che colpisce per la sua piacevole freschezza e la sua vivace 
acidità, che conferiscono al vino una piacevole croccantezza e una struttura equilibrata. La sua 
effervescenza fine e delicata aggiunge un tocco di eleganza al palato, mentre il finale lungo e pulito invita a 
un altro sorso. 

Casa Cecchin 
[Veneto] 

 

45,00 € 

VINI BIANCHI “FERMI   

IGT Veneto Garganega Monte Comon 2024 Vino bianco ottenute da uve di Garganega 

coltivate su terrazzamenti vulcanici. Al naso profumi di fiori di campo, mandorla fresca e scorza di limone. Al 
palato è secco ma con un buon equilibrio tra acidità e sapidità. Un vino artigianale, autentico, che racconta 
la forza della terra e la delicatezza dell’uva 

Virgilio 
Vignato 
[Veneto] 

 
18,00 € 

IGT Veneto Garganega Caliverna 2023 Vino bianco veneto, nello specifico un Garganega, che 

si distingue per il suo colore giallo platino brillante e per il suo profilo aromatico fruttato e leggermente 
speziato. Il nome "Caliverna" deriva dalle prime brinate che a volte colpiscono i grappoli d'uva prima della 
vendemmia, aggiungendo un tocco di unicità e carattere al vino. Secco, equilibrato e con una piacevole 
sapidità e freschezza, supportata da una struttura importante. Il finale è persistente con note minerali 
dovute al terreno vulcanico di origine.  

Virgilio 
Vignato 
[Veneto] 

 
22,00 € 

Vitovska Ruj Doc Carso 2024 Vitigno autoctono del Carso, dal sapore ricco, acidità marcata, un 

retrogusto lungo e persistente e la spiccata mineralità tipica del Carso. Si presenta con un gusto secco che si 
abbina bene con gli antipasti di salumi freschi ed anche con piatti semplici di mare. Viene sempre più 
apprezzato anche come aperitivo. 

Ruj  

[Friuli 
Venezia 
Giulia] 

 
25,00 € 

“Kemar” Catarrato Sicilia Doc 2023 Dalla valle del Belice, con i suoi inebrianti profumi di brezza 

marina e fiori gialli, un vino pronto a regalarvi la sensazione di mare, vacanza. Perfetto con piatti di pesce o 
la nostra frittura. 

Tenute Orestiadi 

[Sicilia] 25,00 € 

Pigato Doc “Moie” 2023 Vino bianco della Riviera Ligure di Ponente, prodotto con uve Pigato, un 

vitigno autoctono della zona che predilige le alture per sviluppare i suoi aromi, risultando più profumato e 
meno strutturato del Vermentino. Unisce la freschezza dei profumi mediterranei alla complessità di un vino 
bianco di qualità; un bicchiere di Liguria, insomma, perfetto per accompagnare le nostre orecchiette al pesto 
di basilico ma non solo. 

 Ramoino 

[Liguria] 
30,00 € 

Vermentino “Montenero” Doc 2023 Bianco secco, fresco tipico del mediterraneo, lievemente 

aromatico, che si presenta con un profumo delicato e fruttato. Si ottiene dal vitigno Vermentino in purezza, 
uva presente nel nord mediterraneo. Con la nostra frittura scoppietta ma lasciamo a Voi il giudizio finale….. 

 Ramoino 

[Liguria] 
30,00 € 

Grillo Sicilia DOC 2023 Questo vino vi salterà direttamente al cuore… fresco e ben strutturato, 

fruttato, floreale, secco ma armonico: con un finale davvero piacevole. Perfetto con i piatti di pesce! 

Giuseppe Tulone 
[Sicilia] 30,00 € 

 



 

VINI ROSSI 
  

Tai Rosso 2023 Proveniente da vigneti “sogno” e “tramonto” nati e cresciuti sui Colli Berici. Fresco e 

immediato noi ve lo consigliamo con la nostra pasta fresca ma anche con i piatti di pesce… sì, è un rosso ma 
ci sta soprattutto con il nostro baccalà alla Vicentina! 

Tenuta S. Giorgio 
[Veneto] 

 
18,00 € 

IGT Veneto Merlot Cimè 2024 Nei vigneti situati lungo via Cimè crescono i grappoli con cui 

viene prodotto questo Merlot, un vino rosso in purezza realizzato con un’uva diventata di casa in Veneto. 
Un sapore deciso e rotondo e un’anima fresca e minerale ne fanno un ottimo compagno di tavola. 

Virgilio Vignato 
[Veneto] 

 
18,00 € 

Carmenere 2023 Vino con tutto il carattere dei rossi ma senza esagerare! Perfetto per le nostre carni 

ma soprattutto da abbinare con la nostra tartare di manzo. 

Tenuta S. Giorgio 
[Veneto] 

 

18,00 € 

Colli Maceratesi Rosso DOC 2024 “Terre da Mare” (Sangiovese e Vernaccia 
Nera) L'ultimo nato in Tenuta, un vino rosso giovane, blend di Sangiovese e Vernaccia Nera, nel quale 

non viene usato né appassimento né maturazione in legno. Il Sangiovese richiama il sorso ed ingentilisce 
la Vernaccia Nera che esprime il frutto croccante con il suo tannino caratterizzante, presente ma per nulla 
amaro.  Perfetto con la sopressa nostrana e polenta.  

Terre di 
Serrapetrona 

[Marche] 

 

20,00 € 

Radioaut - Giato Nero d'Avola-Perricone Sicilia DOC Centopassi è l’anima vitivinicola 

delle cooperative Libera Terra che coltivano terre confiscate alla mafia in Sicilia. Il nome del progetto 
prende ispirazione dalla storia di Peppino Impastato, giovane siciliano assassinato dalla mafia per la sua 
incessante attività di comunicazione contro l’organizzazione criminale. Radio Aut era la radio libera che 
Peppino aveva fondato a Cinisi attraverso la quale diffondeva un messaggio di giustizia, libertà e coraggio.  
Prodotto con le migliori uve selezionate in vigna per ogni annata è composto da un mix di Nero d’Avola al 
70% e Perricone al 30%. Questo vino unisce la freschezza del Nero d’Avola e la struttura tannica del 
Perricone.  

Centopassi 

[Sicilia] 

 

20,00 € 

Monferrato Rosso DOC Fabula 2022 Un vino che racchiude le due anime del Piemonte: 70% 

della Regina Barbera e 30% del Re Nebbiolo! In bocca è perfettamente equilibrato. L’acidità iniziale lascia 
ben presto spazio ad un tannino morbido, elegante e intrigante. Il finale è molto lungo, caldo, vellutato e 
setoso. L’amante ideale: i nostri bigoli all’anitra! 

Uvamatris 
[Piemonte] 

         25,00 € 

Terrano Ruj Igt Venezia Giulia 2023 Il Terrano è un vino rosso asciutto e corposo, 

gradevolmente acidulo. Si ottiene dallo stesso vitigno del Refosco, che però solo in queste zone crea il 
Terrano, grazie alla tipica ‘ terra rossa’ ricca di ferro e minerali, che danno al vino un gusto più forte, come 
la pietra del Carso. La parte aromatica viene esaltata dalla vendemmia tardiva e dall'escursione termica 
caratteristica del territorio. Salumi, carni alla griglia ma anche sughi di carne….ha tantissimi amici insomma! 

Ruj  

[Friuli 
Venezia 
Giulia] 

 
25,00 € 

Serrapetrona DOC 2018 Collequanto (Vernaccia Nera) Siamo orgogliosi di proporre 

questo vino ricavato da uve di Vernaccia Nera. Le sensazioni minerali tipiche del territorio si uniscono ai 
sentori unici di frutta e spezie della Vernaccia Nera, vitigno che in questo vino esprime la massima 
peculiarità. Una piccola quantità (il 5%) delle uve fa appassimento naturale e questo permette il 
bilanciamento del tannino che altrimenti potrebbe risultare amaro alla fine. Rotondo e armonico, si 
abbina perfettamente con la cucina di terra. Provatelo con le nostre carni grigliate. Ma non solo secondi di 
carne: abbinatelo anche con i nostri bigoli all’anitra… potrebbe stupirvi 

Terre di 
Serrapetrona 

[Marche] 

 

25,00 € 

Monferrato Nebbiolo Sup. DOC Nebula 2022 Rosso rubino limpido e intenso, buona acidità 

e sorso piacevole fanno di questo vino un grande alleato per carni rosse e arrosti. Il Nebbiolo secondo la 
famiglia Ronchi risulta essere molto affascinante al palato. Possiede una grande finezza ed un tannino 
vellutato che rende il sorso pieno ed armonico. Il finale è caratteristico con un leggero retrogusto speziato 
che concorre a rendere il retrogusto lunghissimo e memorabile. Unione perfetta con il nostro Baccalà! 

Uvamatris 
[Piemonte] 

         30,00 € 

Il Bugamante Solo le migliori annate ci regalano questo capolavoro, taglio bordolese di merlot e cabernet 

sauvignon, che trova perfetta cornice con le nostre carni più saporite in particolar modo la costata o la tagliata 
di manzo alla griglia. 

La Pria 

[Veneto] 

 

         35,00 € 

Merlot 2020 Barricato Terre Siciliane IGT Questo vino è la fotografia liquida del suo 

produttore: Giuseppe Tulone, uomo semplice, schietto e vero. Un vino rustico e caldo, genuino e possente, 
senza sovrastrutture legnose. Da provare con i nostri secondi di carne. 

Giuseppe Tulone 
[Sicilia] 

 

         35,00 € 

Il rosso di Ludovico Riserva DOC 2020 Un omaggio speciale ad un uomo che ha saputo vivere con 

essenzialità ed eleganza la purezza della vita, assaporandone ogni giorno profumi, suoni e colori: Ludovico 
Corrao. Il Cru Rosso di Ludovico è un vino di corpo, perfettamente bilanciato, risultato di un matrimonio d’amore 
tra le uve di Nero d’Avola, antica perla nera siciliana, e Cabernet Sauvignon, raccolte manualmente sulle dolci 
pendenze dell’entroterra trapanese. Affina prima in acciaio, poi in barrique di rovere francese per 16/18 mesi, 
completando il processo in bottiglia coricata. Un rosso iconico, allo stesso tempo austero e intrigante, 
inconfondibile per la sua ricchezza olfattiva e gustativa. 

Tenute Orestiadi 

[Sicilia] 35,00 € 



 

Ormeasco di Pornassio Doc “I Tipici” 2024 l'Ormeasco, un vitigno appartenente alla stessa 

famiglia del Dolcetto, che trova in alcune aree della provincia di Imperia, Pornassio, in particolare, il suo habitat 
naturale. Qui l'Ormeasco ha una tradizione millenaria! Caldo, di buon corpo, tannini morbidi e una fresca e leggera 
vena sapida che rende il sorso armonico ed equilibrato. Il finale è persistente, fruttato e tipicamente amarognolo. 
Provatelo con i nostri tagliolini tartufo e fegatini ma non solo …. 

 Ramoino 

[Liguria] 
35,00 € 

Rossese di Dolceacqua Doc “I Tipici” 2024 Il Rossese di Dolceacqua è un vino rosso ligure, 

nello specifico della zona di Dolceacqua, prodotto con uve Rossese 100%. Morbido ed equilibrato, con una 
buona persistenza aromatica, dove si ritrovano le note fruttate percepite al naso. È un vino sapido, con una 
piacevole acidità e, talvolta, con un leggero retrogusto amarognolo. Si incontra con piacere con la nostra 
coscia di coniglio e perché no anche con le nostre carni alla griglia. 

 Ramoino 

[Liguria] 
35,00 € 

Serrapetrona DOC 2016 “Robbione” (Vernaccia Nera) Eleganza, complessità e 

longevità. Queste le caratteristiche del vino simbolo della cantina Terre di Serrapetrona che dal 2016 si 
impegna a valorizzare la “Vernaccia Nera”, vitigno autoctono. Nel Robbione la percentuale di 
appassimento fa la differenza: può variare a seconda dell’annata ma supera sempre il 60% ed è ciò che gli 
permette di emozionare. Un vino che ha bisogno di tempo nelle fasi produttive: appassimento naturale di 
2 mesi, maturazione 24 mesi in acciaio, 36 mesi in botti di Rovere da 25hl e 12 mesi in bottiglia! i 

Terre di 
Serrapetrona 

[Marche] 

 

45,00 € 

 
 

  

 


