
  
Menù Luglio/Agosto 2026 Pesce 

ANTIPASTO: (sceglierne 1)  

• Insalata tiepida di seppia su crudité di finocchio, sedano bianco e arance  

• Hummus di ceci, verdurine, mazzancolle al brandy con chips di polenta  

• Fiori di zucchina ripieni con ricotta e gamberi su misticanza e salsa yogurt 

PRIMI PIATTI: (sceglierne 2 per fare il bis)  

• Risotto con branzino al profumo di lime e polvere di cappero  

• Maccheroncini con ragù di tonno e pesto basilico e pistacchi  

• Gnocchetti di ricotta con calamari, pomodorini confit e timo  

SECONDI PIATTI: (sceglierne 1)  

• Bocconcini di Pescatrice avvolti nel bacon su crema di peperoni e porro 

croccante  

• Sandwich di branzino, crema di carote e spinacino novello padellato  

• Frittura mista di pesce  

  

Dolce: bignolata fatta da noi  

 

¼ di vino alla spina e ½ di acqua - Caffè  

€ 50,00 a persona (antipasto, bis di primi, secondo, bevande) senza il dolce    

€ 52,00 a persona (antipasto, bis di primi, secondo bevande) se il dolce lo portate Voi 

purché sia di Pasticceria e con lo scontrino per la tracciabilità degli ingredienti  

€ 55,00 a persona (antipasto, bis di primi, secondo bevande) con il dolce fatto da noi 

Extra:   

½ litro di vino a persona (invece di ¼ come indicato sopra)      +2€ a persona Vino 

frizzante alla spina con il dessert               +1,5€ a persona   

Spumante in bottiglia (il prezzo della bottiglia varia in base alla tipologia scelta).   

Amaro, whisky, rhum e cocktail sono conteggiati a parte se consumati.   

Trattoria alla Baracca di Salamon Maria Lidia  

Strada Comunale Casale 640 – 36100 Vicenza    Cel. 392-7195680   info@allabaracca.it  

www.allabaracca.it  


